
旬の刺身5種盛り合わせ

貝盛り 2,450円

貝
料
理

刺
身

一人前 1,380円

二人前 2,070円

三人前 2,760円

四人前 3,450円

五人前 4,140円

ホタテの溜まり漬け
750円

あさりのマリネ 800円 貝のチーズガレット 950円
ムール貝のラタトゥイユ

980円

バケットおかわり
200円



納豆ばくだん もやしのナムル

と
り
あ
え
ず

揚げ茄子のさっぱり

おろしポン酢 480円

エイヒレの炙り 680円

味噌きゅうり 450円

ホクホク枝豆 470円

バイ貝の煮付け 570円

もやしのナムル 450円

キムチ 450円

旨塩きゅうり 500円

梅水晶 600円

茹でスナップエンドウ 490円

海鮮シーザーサラダ

930円

シーチキンと

きのこの温スパサラダ 850円

サ
ラ
ダ エビとホタテのポテトサラダ 880円

豆腐のカプレーゼ風サラダ 880円

スライストマト ４８０円



サムギョプサル

基本セット 1人前 2，000円

★追加メニュー

お肉 1人前 1,000円

エビ 600円

ホタテ 450円

キムチ 450円

旨塩きゅうり 500円

もやしナムル 450円

葉野菜 250円

※注文は2人前からできます。

揚
げ
物
手仕込み鶏の唐揚げ

850円

手羽先の唐揚げ

780円

タコの唐揚げ

830円

ポテトフライ

680円

鹿肉レアカツ 980円
旨辛ささみスティック

800円

手仕込み鶏の唐揚げ 手羽先の唐揚げ



手羽先の唐揚げ 鯖の竜田揚げ

カニ味噌甲羅焼き 980円
※中身は仕入れ状況により異なります。

だし巻き玉子 680円

海鮮焼きそば（塩orソース）

800円

エビマヨ 980円

クリームコロッケ 780円

揚げ三郎餃子 780円

冷製トマトのさっぱり煮 700円

海鮮焼きそば（塩orソース）

クリームコロッケ

エビマヨ

冷製トマトのさっぱり煮

穴子の出汁巻き 750円

逸
品
料
理



サーモンのユッケ丼

880円

海鮮なめろう茶漬け

750円

焼きおにぎり 240円

炙り鯛茶漬け 860円

白ごはん 小 290円

中 360円

大 420円

そば （温かけorざる） 680円

〆の味噌汁（赤だし） 260円

穴子一本握り 780円

デザート

・混雑時はお席のご利用は2時間半、ご注文は90分までとさせていただきます。

ピスタチオアイス 400円

日向夏シャーベット 350円

バニラアイス 300円

ガトーショコラ 880円

ミニタルト 680円 ふわふわパンケーキ
800円

ティラミス 780円

ピスタチオアイス 日向夏シャーベット

〆
の
一
品

※焼き上がりまでお時間をいただきます

※季節で温・冷変わります


